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A M B A C H T E L I J K  &  B O U R G O N D I S C H

OPEN
DO - ZA:  VANAF11.30

ZO:  VANAF 10.00

KEUKEN: VANAF 12.00

045-4041269

Mareweg 23,
SCHIMMERT

SOEP &
SALADES

SOEPEN (met stokbrood)
Van onze runderbouillon die in onze zaak op de 
oude stoof altijd 2 dagen staat te trekken

Uiensoep     7,50
gegratineerd met Goudse en Parma kaas 

Unnesop     8,50
gegratineerd met Limburgse Herve kaas 

Tomaten soep     7,50
gegratineerd met Goudse en Parma kaas - gehaktbal 

 Sop van de dag             dagprijs

SALADES (met stokbrood)
Salade zalm     15,50
huisgerookte zalm - dillesaus - mierikswortel  

Caesar salade     17,95
ansjovis - kip - parmezaan - broodcroutons

KINDER MENU’S
Inclusief ‘ut muntje’ voor in kidshol (TOT 12 JAAR)

Frites met frikandel / kroket /   9,95
kipnuggets of spare ribs
geserveerd met mayo, curry en appelmoes

Pizza slice ham & kaas    9,95 

Croque Monsieur     7,50

LUNCH (12.00 - 16.00 uur) 

Banoffee     8,95
bananen cake - mascarpone - dulce de leche - rozemarijn  
walnoten - bacon kruimels

Bokkenpootjes parfait    8,75
bokkenpootje - chocolade mousse 

Dame blanche     7,95
boerenroomijs - warme chocolade saus - slagroom 

Cinolato XL     7,95
dubbele espresso - vanille ijs - slagroom

Jackielato     10,95
Cinolato - Jack Daniels

Oma’s plaatvlaai “Home made”   5,95
appel - abrikozen - slagroom

Kinderbeker     4,50 
vanille ijs - slagroom - snoep 

 

BORREL
Vanaf 14.00 uur

Nacho’s (v)     12,50 
kaassaus - creme fraîche - jalapeños - tomatentapenade

Spare Ribs      9,95
ketjapmarinade - tijm - honing - stokbrood

Bitterballen       12,50
9 stuks - mosterd

Zuurvlees bitterballen     14,50 
huisgemaakt - 9 stuks - mayonaise

Charcuterie      14,50
coppa di parma - serano ham - fuet - Afrikaanse biltong

Asian pork belly    9,95
buikspek - zoete marinade - sesam

Bruschetta (vegan)    7,50
4 stuks - stokbrood - tomatentapenade

Olijven (vegan)    4,35

NAGERECHTEN

FAMILY STEAK
 ’n heerlijk stukje rund uit onze eigen dry-aging kast. 
Al naar gelang de grootte van de steak, kan men er 
voor kiezen om deze alleen te eten óf te delen met 
tafelgenoten. De gerijpte vleesstukken zijn ruim 

doorregen wat zorgt voor een volle smaak van het 
vlees. Vraag onze medewerkers welke steaks er 

voorradig zijn! 

€12,00 per 100 gram

HOOFDGERECHTEN  
Bijgerechten zijn los bij te bestellen #nowaste

Entrecôte, 28 dagen huisgedry-aged        28,75
±270 gram - bearnaise saus
lady steak:  ± 200 gram    23,75

“Lim”burger     16,50
100% rundvlees - dubbele burger - bacon - baconnaise - 
cheddar - Brioche bun 

Schnitzel      16,50
gebakken champignons - spekjes - ui

Korean Beef     24,50 
runderbavette - zoete gembermarinade - chili - sesam 

Spare Ribs “Mareveld”    18,50
ketjapmarinade - tijm - honing

Ossobucco     26,50
kalfsschenkelstoof - tomaat -saffraanrijst 

Ravioli (v)     22,50
tomaat - groene asperge - tomatentapenade

Familysteak    €12,00/100gr
6 weken huisgedry-aged - saignon geserveerd

Vis van de dag               dagprijs
wisselend
  
   

 

DINER
Vanaf 17.00 uur

VOORGERECHTEN  
Naast onze soepen en salades, 

Charcuterie      14,50
coppa di parma - serano ham - fuet - Afrikaanse biltong

Angus carpaccio    13,50
truffelmayonaise - Parmezaan - hazelnoten

Rode biet carpaccio (v)   9,50
dry-aged rode biet - geitenkaas - zoetzuur mosterdzaad

Gamba’s     10,50
rode peper - tijm - knoflook - oude kaas

Stokbrood kruidenboter   4,95
huisgemaakte kruidenboter

BIJGERECHTEN

Verse frites met mayo     3,85

Aardappelkroketjes     3,25 

Zoete aardappelfrites met truffelmayo  4,75 

Warme seizoensgroente    4,25 

Gebakken champignons, spekjes en ui 4,25 

Gemengde salade    3,75

Wij van Mareveld zijn trots op 
ons personeel! 

www.mareveld.nl

Wij zijn altijd op zoek naar leuke gemotiveerde 
mensen die ons team willen komen versterken.
 Ervaring is geen vereiste als je maar zin hebt 
om samen met ons onze gasten te verwennen. 

Dus wil jij ons keukenteam, het afwasteam of de 
bediening komen versterken?

Vraag dan naar Jules of Marianne om kennis te maken.

Zalmfilet      13,50 
huisgerookt - dillesaus - mierikswortel - speltbrood

Twee vleeskroketten     9,50
mosterd - speltbrood

Carpaccio van Angus     13,95
truffelmayonaise - Parmezaan - hazelnoten - speltbrood 

BLT sandwich     10,50
zachtgegaard buikspek uit de smoker - krokante bacon - 
sla - tomaat - hoisin mayonaise - speltbrood

Croque Monsieur     8,75 
ham - kaas - speltbrood  

Eggs Benedict (v)    13,50
gepocheerd ei - spinazie - hollandaise saus - brioche brood 

Lunch plankje     16,50
huisgerookte zalm - eggs benedict - mini dagsoepje

“Lim”burger     16,50
100% rundvlees - dubbele burger - bacon - baconnaise - 
cheddar - brioche bun

Pulled porc     12,50
bbq - coleslaw - brioche bun

Steak sandwich    14,50
bavette - salsa verde - zongedroogde tomaat - 
gekarameliseerde ui 

Wentelteefje (v)    12,50
rabarber chutney - ricotta - brioche brood - kardamom

Wij hanteren per tafel één rekening.



LIKEUEREN
Te veel om op te noemen!
Vraag ons personeel naar 
jouw favoriet.

P.S.V.
Port rood/wit   3,95 
Port vintage  5,95
Martini rood/wit  3,95
Campari   3,95
Kir   4,25
Kir Royal  4,95
Prosecco  4,95

GEDISTILLEERD
Jonge jenever   3,00
Oude jenever  3,50
Jägermeister   3,00
Ingendael   3,00
Els    3,00
Underberg   3,00
Schrobbeler   3,00
Apfelkorn  3,00

WHISKY’S
Johnnie Walker  3,75
Jack Daniels   3,95
Jack Daniels -   7,50
Single barrel
Smokey Scot  8,50
Jameson  3,75
Glenkinchie 12y 6,00
Lagavulin 10y             13,50
Oban 14y             11,50
Cragganmore 12y 5,75
Talisker 10y  6,25
Dalwhinne 15y 8,50
Glenmorangie10y 5,50
Bowmore 12y  5,50
Bunnahabhain  7,50
Connemara  5,50
Dalmore 8y             13,95
Strathisla 2010 10y      11,50

 

BIEREN
VAN ‘T VAT;
Hertog Jan pils         3,10/5,50
Leffe Blond   4,75
La Chouffe  5,45
Karmeliet  6,50
Hertog Jan Weizener 5,25/7,25
Wisseltap 

OP DE FLES
Weizener  4,50
Moeder Overste 5,25
Geuze Boon   5,75
Bokkeriejer Blond 5,25
Barbãr   5,25 
Ter Dolen Kriek  6,00
Liefmans Fruitesse  3,45
Hoegaarden, Radler 3,25
Leffe Dubbel  4,95
Lupulus Hibernatus 6,50
Grimbergen    4,50
Paix Dieu  6,25
Bon Secours   6,25
Houblon IPA
Bon Secours Prestige  6,25
Tripel 
Tripel Bijdehand 6,50
Palm    3,00
Pauwel Kwak  4,95
Orval   5,25
Heuvelke Blond 6,50
Duvel    4,50
Cornet Smoked 5,25
Duchesse 750 cl.  14,75
COCKTAILS
Negroni  9,95
Margarita  9,95
Apérol Spritz  7,75
Gin Tonic  8,75
Limoen/munt 
Gin Tonic   8,75
Sinaasappel/rozemarijn 
Gin Mare                      12,50
Met 1724 tonic water
43 Spritz  7,75
Limoncello Spritz 7,75
Alcoholvrije cocktail 5,50

FRISDRANKEN
Chaudfontaine blauw/rood  2,60
Coca cola/zero   2,60
Fanta    2,60
Sprite     2,60
Cassis    2,75
Tonic    2,85
Bitter lemon   2,85
Ginger ale   2,85
Liptonice/lipton green  2,95
Verse jus d’orange   3,25
Appelsap (uit eigen regio) 3,00
Rivella     3,00 
Chocomel/fristi  3,00
Kombucha    5,85
Limburgs tafelwater         2,00/3,00
met verse munt en citroen ½ ltr. of 1 ltr. 

www.mareveld.nl

D R A N K E N  K A A R T

WARME DRANKEN
Ristretto    2,65
Espresso    2,65
Doppio    3,80
Americano    2,65
Lungo     2,65
Cafe macchiato   3,05
Caramel macchiato  4,75
Chai latte   4,00
Dirty chai latte   5,65
Thee     2,65
Onze vers geplukte thee is in de smaken: 
Darjeeling, Ceylon, Earl Grey, Groene 
munt thee, Rooibos, Bosvruchten
Verse munt thee  3,50
Verse gember/citroen thee 3,50
Cappuccino    2,80
Latte      3,05
Latte macchiato XL  4,30
Irish/Italian/Spanish/  7,80
French coffee 
Limburgse koffie  7,75
Warme chocomel*    3,25
Warme chocomel slagroom* 4,25 

Soepen en 
sauzen

Onze soepen en sauzen worden 
gemaakt van een bouillon 
die opgezet wordt met verse 
ingrediënten, runder botten, 
rundvlees, groenten en kruiden. 
Deze bouillon moet twee dagen 
trekken om vervolgens gezeefd 
en gebruikt te worden als basis 
voor deze gerechten.

High Beer
Voor de bierliefhebbers hebben 
wij de High Beer!
Hierbij krijg je drie verschillende 
speciaal bieren geserveerd 
in een emmer met ijs samen 
met bijpassend bourgondisch 
borrelplankje. 
Ook in fruitbieren variant! 
Prijs: €25,95 p.p. 

OKLAHOMA 
SMOKER

Bij Mareveld roken wij diverse producten 
voor een optimale smaakbeleving!
Bij deze bereiding van gerechten 
gebruiken we lage temperaturen en erg 
veel geduld. De temperaturen liggen 
tussen de 60°C en de 95°C. Onze 
producten worden indirekt verhit, 
waardoor de rook van het hout wordt 
gebruikt om te roken. Dit is een ideale 
manier om o.a. onze halve hanen, 
buikspek, kippenpoten en zalm te 
roken. De verticale rookkamer van de 
Oklahoma kan met een goed rustig vuur 
een constante temperatuur gedurende 
meerdere uren behouden.
De Oklahoma smoker barbecues zijn 
speciaal ontworpen om perfect mee te 
kunnen roken.

W E E T J E S
OVER 

MAREVELD
Het pand van Mareveld is van
oorsprong een boerderij (onze huidige 
grote zaal was bijvoorbeeld een stal).
Later veranderde dit in een 
fruitboerderij met meerdere hectares 
fruitweide om zich heen. 
Toen de fruithandel in Nederland niet 
meer zo goed liep, besloot Jules senior 
in 1971 het te veranderen in een 
dorpscafé met discoavonden.
Niet veel later kwamen er ook nog 
kamers op de 1e verdieping & op de
zolder en werd het Herberg Mareveld. 
Ook veranderde de fruitweides in een 
camping en het dorpscafé in een 
bijhorende kantine. 

Nu, jaren later is de kantine gegroeid 
tot restaurant, waar gastvrijheid, 
ambiance en passie voorop staan. En 
proberen we onze gasten steeds weer te 
verassen met bourgondische belevin-
gen! 

WIJNEN
ROOD
Saint Auriol réserve 4,75
Grenache  23,75

Les Charmettes 4,75
Cabernet Sauvignon 23,75 
Côtes au Thau

Posta Piana   28,50
Primitivo 
Puglia 

Matsu Tempranillo  28,50
Toro

Clos de Cazaux Syrah 26,50
Grenache
Côtes du Rhône

ROSE
Symphonie Grenache
Syrah   4,75
Pays d’oc  23,75

WIT
Saint Auriol  4,75
Chardonnay  23,75
Languedoc

Beauvignac  4,75
Sauvignon Blanc 23,75
Côtes de Thau

Monte Tondo  5,95
Pinot Grigio  29,75
Veneto 2023 

Chibadiès  34,50
Chardonnay
Pays d’oc

Vom Haus  28,50
Grüner Veltliner
Pfaffl Austria

d’Astruc Viognier 28,50
Malras 

ALCOHOLVRIJE BIEREN
Hertog Jan 0.0%  3,00
Jupiler Malt 0.0%  3,00
Radler 0.0%   3,00
Leffe Blond 0.0%  3,75
Franziskaner Weizen 0.0% 3,35
Corona 0.0%   4,50 


